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Rückenspeckwürfel zum Garen

Artikelnummer:

Version: 5

Artikelbeschreibung gesalzene, geräucherte Rückenspeckwürfel,
Kantenlänge: 8x8x8 mm

Nicht zum Rohverzehr geeignet, vor dem Verzehr vollständig 
durcherhitzen.

Artikelgruppe Rohpökelware

Zutaten Schweinespeck, Kochsalz, Buchenholzrauch.

Gesamtwasser 5,6 +/- 3
Trockenmasse
Gesamteiweiß 2,2+/- 0,3
Fleischeiweiß

Fett 90,0 +/- 4

Kohlenhydrate 0

Kochsalz 2,2 +/- 0,3

Gesamtkeimzahl 1,0x10E5

Milchsäurebakterien 1,0x10E5

Enterobacteriaceae < 100

St. aureus < 100

Hefen / Schimmel < 100

Salmonella sp

L. monocytogenes

Nährwertgehalt/100 g 819/3367

Mindesthaltbarkeitsfristen in Tagen bei Anlieferung
Zudruck erfolgt in Tag/Monat/Jahr 35

Lager- und Transportbedingungen ohne Kühlung

Artikelnummer 56818

Verkehrsbezeichnung Rückenspeckwürfel zum Garen

Chemisch/physikalische Werte [pro 100 g] Mikrobiologische Werte [KBE/g]

kcal/kJ

Tage

KBE/g

KBE/g

KBE/g

KBE/g

%
%
%
%

%

%

%

KBE/g

%
%davon Zucker: 0

davon gesättigte Fettsäuren: 37 +/-4

Die von der Gelderland Frischwarengesellschaft mbH hergestellten Produkte entsprechen dem 
geltenden Lebensmittelrecht.
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Rückenspeckwürfel zum Garen

Artikelnummer:

Version: 5

Verwendung Industrie/Großverbraucher zur 
Weiterverarbeitung verwenden

SB-PackungBedienung

egalisiert

NeinJa

Etikett Schmucketikett Thermoetikettohne

Anzahl Stücke/Scheiben je PackungNettogewicht

ca. 700 g

27x,07=ca.
 20 kg

Ja Nein

Angebots- und Anlieferungsgebinde

Besonderheiten

240x135 9,35

600 400 200 2000 4 9

Verpackungstyp Format aussen [mm] Tara Gewicht [g]

Karton Maße [mm] 
LxBxH

Gewicht
 [g]

Lagen
faktor

Paletten-
 faktor

Karton-
inhalt

egalisiert

E 2 Satte 74521

Vakuumverpackung FoliPET/P FPA/HV/

Folienmaterial

Die von der Gelderland Frischwarengesellschaft mbH hergestellten Produkte entsprechen dem 
geltenden Lebensmittelrecht.


