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Artikelnr.60033 Garnelen-Knoblauch-Nuggets tiefgefroren

RARIVers.1.3, Druckdatum: 08.08.25

Artikel: Garnelen-Knoblauch-Nuggets

tiefgefroren

Nummer; 60033 GTIN: 4045395600332

Lat. Bezeichnung:

Herkunftsland: Ursprungsland: Aquakultur: Nein
Einheit: VE MwSt %: 7 Zollpos.: 16052110
Laschori: Nein Bio: Nein

RARI Artilkelnummer 60033

Bezeichnung
Produktbeschreibung
Marke / Brand
Zutaten

Zusatzstoffe

Gute Hygienepraxis

Zubereitungshinweis

Bemerkungen
Nettoflllmenge
Nettoflllmenge
Lagertemperatur

MHD Auszeichnung ab
Produktion

Restlaufzeit

Garnelen-Knoblauch-Nuggets, tiefgefroren
Garnelen, Roh, paniert, tiefgefroren
Laschori

Zutaten: 70% Knoblauchgarnelen [60% Garnelen (Krustentiere) (Garnelen und
Antioxidantien: Natriummetabisulfit (Sulfite), Zitronensaure, Natriumcitrate,
Natriumascorbat, natives Olivendl extra, 3% Knoblauch, Cayenne, Petersilie,
Saureregulator: gepufferter Essig, Kartoffelstarke, modifizierte Kartoffelstarke,
modifizierte Maisstarke, Hafer (Gluten), Verdickungsmittel: Methylcellulose],
30% Panade (Panko-Brot (Weizenmehl (Gluten), Backtriebmittel,
Natriumcarbonat, Salz, Dextrose), Weizenmehl (Gluten), Weizenstéarke
(Gluten), modifizierte Weizenstérke (Gluten), Salz, Verdickungsmittel:
Guarkernmehl, Reismehl, Pfeffer, Sonnenblumendl.

Antioxidationsmittel: NatriumetabiSULFIT (E223), Citronenséure (E330),
Natriumcitrate (E331) , Natriumascorbat (E301)

isch /Seafood- Produkte roh nicht in Kontakt mit anderen Lebensmitteln
bringen. Tropfsaftsorgfaltig entsorgen. Geschirr und Hande griindlich reinigen.
Nicht zum Rohverzehr geeignet. Nur durchgegart verzehren. Nach dem
Auftauen nicht wieder einfrieren!

In der Fritteuse: Ohne Auftauen in reichlich sehr heiRem Ol (180 °C) ca. 2-3
Minuten frittieren, bis die Zwiebeln goldbraun sind. Vermeiden Sie es, zu viele
Stlcke auf einmal zu frittieren.

Nicht fiir Vegetarier geeignet
800g

3.200g (4x800g)

-18° Celsius

30 Monate (MM/AAAA)

6 Monate
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Durchschnittliche
Nahrwertangaben je 100g

Brennwert in Kcal: 216 kcal

Brennwert in kJ: 903kJ

Fett: 12g

davon gesattigte Fettsauren: 1,59

Kohlenhydrate: 169

davon Zucker: <0,1g

Eiweil3: 119

Salz: 1,39

Allergenhinweis entsprechend der VO (EU) 11169/2011

Allergene Inhaltsstoffe
Allergene entsprechend der VO (EU) 1169/2011

Ja Glutenhaltiges Getreide namentlich Weizen Roggen Gerste Hafer Dinkel Kamut
oder Hybridstdmme davon sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
ausgenommen Anhang Il der VO 11692011

Ja Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ja Schwefeldioxid und Sulfite 10mgkg (I) als insgesamt vorhandenes SO2 die fir
verzehrfertige 0. gemaf den Anw. des Herstellers in den urspriingl. Zustand
zurtckgefiuihrt Erzeugnisse zu berechnen sind.

8410547977512 GTIN RARI Basiseinheit

800g Nettofillmenge der Primarverpackung
3.200g (4x8009) Nettofillmenge der Primarverpackung
18410547977519 GTIN Umkarton

14 Karton pro Lage Karton pro Lage

8 Lagen pro Palette Lagen/Palette

Die Informationen stammen von unseren Lieferanten bzw. den Herstellern der Artikel. Bei Abweichungen, z.B. wegen
Rezepturdnderungen oder Wechsel des Lieferanten, gilt das Etikett auf der Ware.

Beachten Sie die Kennzeichnung entsprechend den Vorgaben der VO (EG) 1760/2000 und VO (EU) 1337/2013 auf den
Etiketten.

Fur den Artikel sind die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte gemaf den Empfehlungen der geltenden Produktgruppe
fur Hygiene und Mikrobiologie (DGHM) zu beachten.

Der Artikel ist frei von kennzeichnungspflichtigen GVO's entsprechend der VO (EU) 1829/2003 und VO (EU) 1830/2003



