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Basis Mousse ohne Kochen 900g (erg. 115x609g)
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Beschreibung

Marke Dr. Oetker Professional
Bezeichnung des Lebensmittels Basis-Dessertpulver fur Mousse
Alte Warenwirtschaftsbezeichnung Basis Mousse KMF Oet.900g

Verpackung und Logistik

Verpackungseinheit Karton 6 Faltschachteln a 900 g
Gesamtgewicht je Berechnungseinheit in kg 0,978

Nettogewicht je Berechnungseinheit in kg 0,9

Einzelmenge Inhalt 0,9

Einzelmenge Art KG

TemperaturfiUhrung trocken

Details

Glukosesirup, Palmdl, Rindergelatine, Maltodextrin, modifizierte Kartoffelstarke,
Emulgatoren (E 472a, E 471), MILCHEIWEISS, Verdickungsmittel (Carrageen), Salz,
farbende Lebensmittel (Karottensaftkonzentrat, Kurkumaextrakt), Aroma, Im Rahmen
der Produktion werden auch verarbeitet: (LAKTOSE, El, GLUTENHALTIGES GETREIDE,
SCHALENFRUCHTE), Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen daher nicht
ausgeschlossen werden.

Zutatenverzeichnis

Anweisung far
Aufbewahrung oder
Verwendung

Lichtgeschutzt und trocken lagern. Nach Anbruch Packung innerhalb von vier Wochen
aufbrauchen.



Gebrauchs-
[Zubereitungsanleitung

Name des Inverkehrbringers

CO2 Emission in kg (bezogen

auf AbgabegroéRe Karton)

Ursprungsland

LMIV / LMZ DV

Die erforderliche Menge kalte Milch (ca. 8° C) in ein hohes Gefall geben. Die
entsprechende Menge Dessertpulver einrihren. Mit ei nem Ruhrgerat oder einer
Anschlagmaschine ca. 5 Minuten auf hochster Stufe aufschlagen. AnschlieBend nach
Belieben aromatisieren , z.B. mit Likdr, Fruchtmark, SchokosoRRe oder Gemuse-, Fisch-,
Fleischplrees oder -pasten, etc.. Die Mousse in Schisseln oder Fo rmen fullen und
mind. 1 Stunde kuhlen. Dosierung: 150 g Pulver fir 1 Liter fettarme Milch.

Transgourmet DE Bremen GmbH & Co. O, 28197 / Bremen

16,55

Frankreich

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemall LMZ DV und Verbraucherhinweise

Enthalt keine kenntlichmachungspfli

Stoffe oder Erzeugnisse die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen gemafR LMIV Anhang I

Eier/Erzeugnisse
Glutenhaltige Getreide
Gerste

Hafer

Roggen

Weizen
Milch/Erzeugnisse
Schalenfrichte/Erzeugnisse
Haselnlsse
Kaschunusse
MacadamianUsse
Mandeln

Paranisse

Pecannusse

Pistazien

Walnisse

Nahrwerte

kann Spuren enthalten
kann Spuren enthalten
kann Spuren enthalten
kann Spuren enthalten
kann Spuren enthalten
kann Spuren enthalten
ja

kann Spuren enthalten
kann Spuren enthalten
kann Spuren enthalten
kann Spuren enthalten
kann Spuren enthalten
kann Spuren enthalten
kann Spuren enthalten
kann Spuren enthalten

kann Spuren enthalten

Die Angaben beziehen sich auf 100g/100ml (Herstellerangaben)

Energiegehalt kJ:
Energiegehalt kcal:

Fettin g:

274
65
3

davon gesattigte Fettsauren in g: 2,2



Kohlenhydratgehalt in g: 6,5

davon Zucker in g: 3,2
Eiweil’ in g: 3
Salzin g: 0,14
Hinweis

Die hier dargestellten Produktinformationen entsprechen unserem jeweils tagesaktuellen Wissenstand und sind
abhangig von den Informationen, die uns der Produkthersteller zur Verfligung stellt. Bitte informieren Sie sich daher
vor anstehenden Verwendungsentscheidungen ebenfalls tagesaktuell Gber diese Produktinformationen. Da durch
Liefer- und Lagerprozesse im Einzelfall nicht ausgeschlossen werden kann, dass die von Ihnen verwendete
Warencharge von den hier abgebildeten Informationen abweicht, orientieren Sie sich bitte im Zweifelsfall an den auf
der Ware befindlichen Angaben. Fir Hinweise oder Ruckfragen zu den LMIV Informationen stehen wir lhnen unter
der Adresse ernaehrungsservice@transgourmet.de gerne zur Verfligung.
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