INFO

Kartoffel-Pastetchen aus grob geraspelten
Kartoffeln, gefullt mit sahnig cremigem
Frischkase und feinen Krautern.

ZUTATEN

Tortchen (65%): Kartoffeln 76 %, Rapsol,
Kartoffelflocken 7 %, Reismehl, Starke,
modifizierte Starke, Speisesalz, Dextrose,
Verdickungsmittel Methylcellulose,
Gewdlrzextrakte, Gewdrze.  Fullung (35%):
FRISCHKASE 87 %, SCHLAGSAHNE, Zucker,

modifizierte Starke, Krauter 0,6 %, Speisesalz,

Verdickungsmittel (Guarkernmehl, Xanthan),
Gewdrz.

Inhaltsstoffe

@ Frei von gehdrteten Fetten

Frei von Konservierungsstoffen
@ Frei von kinstlichen Farbstoffen
Frei von naturlichen Farbstoffen
glutenfrei

(&) opz

Tellerregenerierung

Cook & Chil

Vegetarisch

Rostoppers Frischkdse-Krduter

STUCKGEWICHT CA. 65 G, VORGEBACKEN

Verpackung

ARTIKEL-NR. 4862

JE KARTON 5 x 15 Stiick (Beutel)

KTNS. JE EUROPALETTE/LAGE 90/9

EAN EINZELVERPACKUNG 4006934 486206

EAN UMVERPACKUNG 4006934 486213

MHD 12 Monate

Néahrwerte

BRENNWERT i%; K /239 KOHLENHYDRATE 185¢g
ca

FETT 163¢g DAVON ZUCKER 16g

DAVON GESATTIGTE

FETTSAUREN 668 EIWEIR 358

SALZ 09¢g

Zubereitung

COMBIDAMPFER

(empfohlene Zubereitung) Combidampfer
(Heil3luft) auf 190 °C vorheizen. Das
tiefgefrorene Produkt ca. 17 Minuten auf
einem Gastro-Blech fertig backen.

BACKOFEN (OBER-/UNTERHITZE)
Backofen auf 210 °C vorheizen. Das
tiefgefrorene Produkt gleichmalig auf
einem Backblech mit Backpapier verteilen
und ca. 22 Minuten backen.

BACKOFEN (UMLUFT)

Backofen auf 200 °C vorheizen. Das
tiefgefrorene Produkt gleichmalig auf
einem Backblech mit Backpapier verteilen
und ca. 22 Minuten backen.



